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S A M U R A I C H U - H I

Chu-hi es una bebida muy popular en Japón, tradicionalmente se servía en tabernas  

japonesas. En la actualidad la bebida SAMURAI CHU-HI se ha expandido hasta occidente.  

Cóctel japonés con base de shochu y soda aromatizado con limón, aunque también hay  

versiones modernas con base devodka.

Se trata de una bebida alcohólica refrescante (5,3% vol.), con zero azúcares, ligera y suave,

que gusta a todo el mundo, ya que no se aprecia el sabor a alcohol. Perfecta para

acompañar la comida japonesa y asiática, muy querida no solo con las comidas sino

también en las fiestas.

LA BEBI DA DE M O D A QUE TRIUNFARÁ EN TUS FIESTAS.

¿PORQUÉ NO PROBARLA?
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¿ Q U É E S C H U - H I ?

Chu-Hi es una bebida alcohólica a base de

vodka o Shochu con zumo de fruta y agua

con gas. Una bebida muy popular en Japón

desde 1950. Con una gran variedad de sabo-

res, el más popular es elde limón

Se trata de una bebida tradicionalmente

servida en tabernas (Izakaya). Pero, actual-

mente se ha extendido su comercialización a

otros tipos derestaurantes.

H I S  T  O R I A   
D E C H U - H I

Desde la década de los 80 se volvió popular

en la cultura de los Izakaya, en 1984, la

empresa Takara shuzo lanzaron una lata de

Chu-Hi para que se pudiera beber fácil en

casa (ready to drink). A partir de ese

momento, este tipo de bebida se hizo muy

popular y las compañías de bebidas más

importantes apostaron por ella y todas

comenzaron su comercialización en este tipo

de recipiente ( lata ).

En la actualidad se consumen en Japón

alrededor de 1.000.000.000 de latas anuales

de este producto.

La población japonesa tiene completamente

adquirido el consumo de este producto, y se

consume en cualquier celebración que

sucede en ese país.

E L  S E  C R E T  O  D E  L  A   
P O P U L A R I D A D D E L   
C H U - H I

¿Porque el chu-hi logró tener éxito?

porque es una bebida alcohólica ligera (5% -

6% ) y sabor fresco que no empalaga la

boca y muy bueno como una bebida

refrescante.

Se trata de una bebida que gusta a todo el

mundo y aunque no le guste el sabor del

alcohol, éste no se aprecia, por lo que es

idóneo también para este tipo degente.

PRUÉBALO,

TE SORPRENDERÁ SU SABOR! ! ! ! ! ! !   

T E  EN AM O RAR ÁS  D E C H U - H I .
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¿ P O R Q U É E L S A M U R A I
C H U - H I T I E N E M U C H A S
P O S I B I L I D A D E S D E
V E N T A ?

•Los fanáticos de la comida japonesa y de  

la comida asiática quieren algo nuevo.

•Es deliciosamente refrescante, va biencon  

cualquier plato.

•Chu-Hi es tan popular que COCA COLA 

lanzó Chu-Hi como la primera bebida  

alcohólica en toda su historia.

•Los próximos Juegos Olímpicos son en  

Tokio, así como también la EXPO de 2022  

será en Osaka, por lo que el interés de la  

gente por Japón está aumentando cada  

vez más.

•Nuestra botella de SAMURAI CHU-HI es la  

primera de este tipo que se vende en  

Europa.

ES NUEVO Y ÚNICO.

C A N A L D E V E N T A S :

•Restaurantes de comida japonesa

•Supermercados japoneses, asiáticos  

y nacionales

•Restaurantes asiáticos

•Pubs

•Clubs

La próxima bebida de moda  

japonesa es C H U - H I

Deliciosamente refrescante para calmar la sed  

Listo para beber.

Zero Azúcar y sabor seco.  

Popular entre los jóvenes.



F  Á C I L  D E  V  E N D E R   
C O M O N U E V O
P R O D U C T O . ¿ P O R Q U É ?

•Gracias a la etiqueta de Samurai Chu-hi a  

la mayoría de los clientes les gusta la  

imagen del producto. Siempre muestran  

curiosidad por nuestra bebida.

•Aunque es un producto nuevo, es fácil de  

recordar debido al nombre "SAMURAI  

CHU-HI".
•Los consumidores suben la imagen con  

una botella de Samurai a su Instagram y  

Facebook porque es nuevo y atractivo.  

# samuraichuhi

•Mucha gente siempre muestra su  

curiosidad. Así que este productosuscita  

el interés de que su compañía pueda  

recomendar Samurai a sus clientes.

N U E S T R A H I S T O R I A

2017

2019

ABRIL

•Samurai chu-hi seprodujo.

La fecha de caducidad es  

octubre de 2018.

•Comenzamos a importar  

Samurai Can Chu-hi como
nuestra marca.

JUNIO

•Comienzo de las ventas y  

comercio. Primeras ventas  

en un evento enBarcelona,
El  evento llamado Matsuri Barcelona.

Se vendieron cercade  

700 latas en 2 días.

MAYO

•Un 40’ lleno de SAMURAI  

CHU-HI llegó al puerto de
Valencia.

• Un total de 26 palets casi  

2500 cajas

JULIO

•Participación en  

evento en Valencia,

llamado Natsu  

Valencia. Se  

vendieron alrededor  

de 480 latas en 1 día.

NOVIEMBRE

• Participación en Salon del  

Manga Barcelona. Samurai  

fueron vendidos más que  

cerveza, por la edad de los
visitantes.

•Un total de unas 60 tiendas  

comenzaron a trabajar con  

nosotros. Entre ellas Garmico  

Foods, que tiene una tienda de

sushi para llevar dentro de  

Carrefour y El Corte Inglés.

AGOSTO

• Todos losmeses,  

Comercial en

Barcelona, Madrid,  

Valencia.

ENERO

El Corte Inglés comienza a  

vender la botella de
Samurai Chu-Hi.

2018FEBRERO

•Participación en el cóctel  

de los premios de Goya  

2018 como promoción en

el hotel Marriot  

Auditorium Hotel Madrid.

JUNIO

• En este punto, 

140  

restaurantes

( tiendas para llevar incluidas)  

venden Samurai chu-hi

ABRIL

•Distribuidor de comida japonesa y asiática, Tokio ya,  

que es uno de los más importantes distribuidores en
España empezaron a trabajar con nosotros.

•Participación en Matsuri Barcelona, se vendieron 1200  

latas antes de terminar el evento. Casi el doblede
ventas que en 2017.

OCTUBRE

Expira la fecha, 
vendimos 23  palets en 
total incluyendo la

promoción.
Producimos el frasco

Samurai  Chu-Hi por
OEM en España,

la fecha de 
caducidad es  
octubre de 2020

DICIEMBRE

Invitado por el Cónsul  

General Supremo de  

Japón en Barcelona en  

Su residencia para la

celebración del  

cumpleaños del 

emperador.

NOVIEMBRE

Comienza avender  

la botella de
Samurai Chu-Hi.

Comienzo venta en IBIZA

ABRIL JUNIO

Participación en Evento 
Matsuri en Barcelona 
se venden casi 12.000 
botellas en 2 días

NOVIE
MBRE

En Feria Gastronoma
Valencia se vendo todo lo 
que había la bebida



El articulo del Club del 
Gourmet de El Corte Inglés 

Primavera 2019
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SHINKOU Import-Export S.L.
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(Valencia)  T. 697 486 284

E. info@samuraichuhi.com

http://WWW/
mailto:info@samuraichuhi.com

